
    

    

    

    

BanquetingBanquetingBanquetingBanqueting---- en  en  en  en vergader vergader vergader vergader 

mogelijkhedenmogelijkhedenmogelijkhedenmogelijkheden    
    

    

    

    

2012201220122012    
    

    

    



 

 2 

    

    

    

    

InhoudsopgaveInhoudsopgaveInhoudsopgaveInhoudsopgave    
 

Fotoimpressie     3 

Historie      4 

Maximum capaciteit per zaal & opstelling 5 

Plattegrond zalen     6 

Zaalhuur      7 

Audiovisuele middelen    8 

Lunch voor groepen    9 

Dinermenu’s     10 

Dinerbuffetten     11 

Dessertbuffet, High Tea    13 

Brunch      14 

Bittergarnituren     15 

Borrelhapjes     16 

Kookworkshops     17 

Gebak & Taart, Healthy break   18 

Dranken      19 

Vergaderarrangementen    20 

Routebeschrijving     29 

Parkeermogelijkheden    30 



 

 3 

    

    

FotoimpressieFotoimpressieFotoimpressieFotoimpressie    
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HistorieHistorieHistorieHistorie 
 

Historie Oranje HotelHistorie Oranje HotelHistorie Oranje HotelHistorie Oranje Hotel 

Het Oranje Hotel is opgericht in 1879 door Cornelis van Wely. In dat zelfde jaar werd bekend dat Koning 

Willem III spoedig zou trouwen met de latere zeer populair geworden Koningin Emma. Of de naam Oranje 

Hotel een spontaan gevolg is van de verwachte festiviteiten of eenvoudig blijk gaf van sympathie voor het 

Oranjehuis, staat niet vast. Zeker is echter, dat geen van de volgende eigenaars ooit naamsverandering 

overwogen heeft.  

 

In 1903 werd het bedrijf overgenomen door Martinus Vermeulen. Hij is degene geweest die de grondslag 

heeft gelegd voor wat in de volgende decennia zou uitgroeien tot het grootste en belangrijkste hotelbedrijf 

in Leeuwarden. Het Oranje Hotel bestond toen uit “eene huizige logement, stalling en wagenhuis 

met erf, wagenplein en tuin”.  

 

In 1921 werd het Oranje Hotel als allereerste bedrijf door de Leeuwarder Kamer van Koophandel 

ingeschreven. Een volwaardig hotel-, café- en restaurantbedrijf, dat 10 jaar later in handen kwam van de 

Leeuwarder hotelhouder Eeuwke Mensonides. Hij bleef tot de Tweede Wereldoorlog in het Oranje Hotel de 

scepter zwaaien. Toen kwam 1940. De naam Oranje Hotel bleef provoceren, maar de wettige eigenaar had 

er niets meer over te vertellen.  

 

In 1947 werd het hotel uitgeleefd, geschonden en leeg door de broers Gerben en Henk Bonnema gekocht. 

En daarmee begon een rigoureuze uitbreiding.  

 

In de periode van naoorlogs herstel ontstond ook de visie op de toekomst. Het Oranje Hotel moest een 

eerste klas hotel worden, dat zich zou kunnen meten met de beste. Vandaar dat een douche in de 

hotelkamers, een “stunt” was die in 1954 veel opzien baarde. In 1962/1963 volgde er een grote 

verbouwing met o.a. de inbouw van een lift en de realisatie van de zaalaccommodatie. In 1971 kwam de  

zoon van Gerben Bonnema, Frans, in de zaak.  

 

De vernieuwingen volgden elkaar in een snel tempo op. Friesland had met zijn nationale en internationale 

karakter, dringend voldoende en volwaardige hotelaccommodatie nodig. Mede daaraan dankte de Pip’s Pub 

zijn bestaan, werd het aantal hotelkamers van 44 naar 78 gebracht en de zaalaccommodatie uitgebreid 

zodat deze nu geschikt is voor groepen van 5 tot 500 personen. Bovendien kwam er een parkeergarage 

welke plaats biedt aan 21 auto’s. 

 

Per 1 januari 2006 is het Oranje Hotel aangekocht door Rimag beheer met Frans Bonnema als mede 

eigenaar. De Eden Hotel Group heeft de exploitatie op zich genomen per 1 januari 2006. Zij vaart nu met 

Ieteke Kloppenburg aan het roer. Onder haar management is op 8 januari 2007 een grote renovatie van 

start gegaan. Deze renovatie is afgerond op 15 maart 2008 en het hotel kan nu beschikken over 78 

volledig gerenoveerde, comfortabele hotelkamers, een nieuwe receptie, een nieuwe lounge, een nieuwe bar 

en het nieuwe restaurant “Van Buren”. Tot ziens in het kloppende hart van Fryslân! 
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Maximale capaciteit per zaal & opstellingMaximale capaciteit per zaal & opstellingMaximale capaciteit per zaal & opstellingMaximale capaciteit per zaal & opstelling 
 

 

ZaalZaalZaalZaal    BlokBlokBlokBlok    CarréCarréCarréCarré    UUUU----vormvormvormvorm    CabaretCabaretCabaretCabaret    TheaterTheaterTheaterTheater    SchoolSchoolSchoolSchool    ReceptieReceptieReceptieReceptie    DinerDinerDinerDiner    

 

     
 

  

Oldehovezaal 

 

16 18 14 20 25 12 35 24 

Elfstedenzaal 

 

20 24 20 35 40 16 50 40 

Kroonzaal 

 

25 30 26 50 70 24 75 45 

Ridderzaal 

 

25 30 26 50 70 24 75 45 

Hofzaal 

 

36 40 35 70 110 32 120 65 

Kroonzaal+ 

Ridderzaal 

 

40 40 35 90 140 40 130 75 

Ridderzaal+ 

Hofzaal 

 

50 50 45 110 160 48 150 100 

Kroonzaal+ 

Ridderzaal+ 

Hofzaal 

65 65 55 250 400 80 400 250 

Kroonzaal+ 

Ridderzaal+ 

Hofzaal + 

Oranjebar 

96 65 55 275 425 116 500 300 
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Plattegrond zalenPlattegrond zalenPlattegrond zalenPlattegrond zalen    

    
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Aantal mAantal mAantal mAantal m2222        

Oldehovezaal   48 m2 

Elfstedenzaal   72 m2 

Kroonzaal   81 m2 

Ridderzaal   87 m2 

Hofzaal   125 m2 

Kroon/Ridderzaal  168 m2 

Ridder/Hofzaal  212 m2 

Kroon/Ridder/Hofzaal 293 m2 

 

Hoogte van de zalenHoogte van de zalenHoogte van de zalenHoogte van de zalen    

Oldehovezaal      281 cm laag 

    281 cm hoog 

Elfstedenzaal      234 cm laag 

        308 cm hoog 

Kroon/Ridder/Hofzaal 300 cm hoog

    285 cm laag
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ZaalhuurZaalhuurZaalhuurZaalhuur 2012 2012 2012 2012    
    

    

ZaalZaalZaalZaal                    1 dagdeel1 dagdeel1 dagdeel1 dagdeel        2 dagdelen2 dagdelen2 dagdelen2 dagdelen        3 dagdelen3 dagdelen3 dagdelen3 dagdelen    

Oldehovezaal    €   90,00  €     170,00  €   215,00 

Elfstedenzaal    € 125,00  €     240,00  €   30500 

Kroonzaal     € 155,00  €     285,00  €   360,00 

Ridderzaal     € 165,00  €     305,00  €   385,00 

Hofzaal     € 235,00  €     450,00  €   570,00 

Kroon- en Ridderzaal   € 315,00  €     610,00  €   765,00 

Ridder- en Hofzaal   € 400,00  €     775,00  €   975,00 

Kroon-, Ridder- en Hofzaal  € 550,00  €   1080,00  € 1360,00 

 

Een dagdeel loopt van 08:00 uur tot 13:00 uur (ochtend), van 13:00 uur tot 18:00 uur (middag) 

of van 18:00 uur tot 23:00 uur (avond).  

 

De zaalhuur is inclusief ijswater, verfrissende snoepjes, pennen en papier, gebruik van de 

airconditioning en draadloos internet.  

 

Bij recepties, feestavonden en huwelijken brengen wij geen zaalhuur in rekening.  



 

 8 

 

    

Audiovisuele MiddelenAudiovisuele MiddelenAudiovisuele MiddelenAudiovisuele Middelen     
 

 

ApparatuurApparatuurApparatuurApparatuur                                TariefTariefTariefTarief    

• Flip-over + stiften + papier     €   17,50 

• Whiteboard + stiften      €   17,50 

• Projectiescherm       €   25,00 

• Beamer inclusief scherm      €   95,00 

• Laptop        €   75,00 

• Bose boxjes voor de laptop     €   25,00 

• Overheadprojector      €   30,00 

• Diaprojector       €   30,00 

• Televisie        €   30,00 

• Video recorder       €   30,00 

• DVD speler       €   30,00 

• Geluidsinstallatie met 1 draadloze microfoon   € 100,00 

• Geluidsinstallatie met 1 revers microfoon   € 125,00 

• Elke extra draadloze microfoon     €   17,50 

• Elke extra revers microfoon     €   50,00 

• Geluidsman per uur      €   47,50 

• Podium per m2       €     7,50 

• Dansvloer per m2       €     7,50 

• Biedermeier klein      v.a. €   25,00 

• Biedermeier groot      v.a. €   40,00 

• Menukaarten met logo of foto per stuk    €     1,00 

• Draadloos internet       Gratis 

• Katheder        Gratis 

 

Bovenstaande prijzen de prijzen per dag voor het gebruik van de apparatuur gedurende uw gehele 

bijeenkomst, ongeacht de duur.  
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Lunch voor GroepenLunch voor GroepenLunch voor GroepenLunch voor Groepen    
    

BroodjeBroodjeBroodjeBroodjeslunch met Snack à slunch met Snack à slunch met Snack à slunch met Snack à € 12,50 per persoon (vanaf 10 personen)€ 12,50 per persoon (vanaf 10 personen)€ 12,50 per persoon (vanaf 10 personen)€ 12,50 per persoon (vanaf 10 personen)    

• Warme snack (quiche, kroket, saucijzenbroodje of ragout en croute)    

• Bruine- en witte bolletjes belegd met verschillende soorten kaas- en vleeswaren    

• Melk, karnemelk en jus d‘orange    

    

Broodjeslunch metBroodjeslunch metBroodjeslunch metBroodjeslunch met Soep à  Soep à  Soep à  Soep à € 13,00€ 13,00€ 13,00€ 13,00 per persoon (vanaf 10 personen) per persoon (vanaf 10 personen) per persoon (vanaf 10 personen) per persoon (vanaf 10 personen)    

• Soep van de dag    

• Bruine- en witte bolletjes belegd met verschillende soorten kaas- en vleeswaren    

• Melk, karnemelk en jus d‘orange    

    

Broodjeslunch mBroodjeslunch mBroodjeslunch mBroodjeslunch met Soep en Snack à et Soep en Snack à et Soep en Snack à et Soep en Snack à € 1€ 1€ 1€ 16666,,,,00 per persoon (vanaf 10 personen)00 per persoon (vanaf 10 personen)00 per persoon (vanaf 10 personen)00 per persoon (vanaf 10 personen)    

• Soep van de dag    

• Warme snack (quiche, kroket of saucijzenbroodje of ragout en croute)    

• Bruine- en witte bolletjes belegd met verschillende soorten kaas- en vleeswaren    

• Melk, karnemelk en jus d‘orange    

    

Oranje Hotel Lunch Buffet à Oranje Hotel Lunch Buffet à Oranje Hotel Lunch Buffet à Oranje Hotel Lunch Buffet à € 1€ 1€ 1€ 19999,50 (vanaf 10 personen),50 (vanaf 10 personen),50 (vanaf 10 personen),50 (vanaf 10 personen)    

• Twee soorten soep (vegetarisch & helder) 

• Verschillende garnituren voor de soep 

• Ruime verscheidenheid broodjes,royaal belegd met luxe beleg (vis,vlees en vegetarisch) 

• Verschillende salades met vis-en vleescomponenten en een groene vegetarische salade 

• Verschillende garnituren en dressings voor de salades 

• Verschillende ovenwarme gerechtjes met altijd een vis-,vlees- en vegetarische variant 

• Een breed scala aan vers handfruit 

• Melk, karnemelk en jus d’orange 

 

LuncLuncLuncLunchpakket à hpakket à hpakket à hpakket à € 11,€ 11,€ 11,€ 11,55550 (vanaf 10 personen)0 (vanaf 10 personen)0 (vanaf 10 personen)0 (vanaf 10 personen)    

• Appelsap of jus d’orange 

• Handfruit 

• Krentenbol 

• Belegde bolletjes 

• Chocolade of chips 
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Dinermenu’sDinermenu’sDinermenu’sDinermenu’s    
 

 

Aan groepen vanaf 10 personen kunnen wij een 3-gangen menu serveren voor € 29,50 per persoon. 

Omdat wij uitsluitend verse ingrediënten uit het seizoen gebruiken, maken wij graag een menuvoorstel 

op maat voor u. Om een indruk te geven van de mogelijkheden vindt u hieronder enkele voorbeelden.  

 

VoorgerechtenVoorgerechtenVoorgerechtenVoorgerechten 

• Huisgerookte meerval met een reductie van saffraan 

• Salade met parmaham, mozzarella en korianderolie 

• Licht gebonden Friese Mosterdsoep met reepjes ham en prei 

 

HoofdgerechtenHoofdgerechtenHoofdgerechtenHoofdgerechten    

• Gepocheerde zalm met een mousse van witvis en een saus van basilicum 

• Gegrilde diamanthaas met een truffelsalsa en een saus van paddestoelen 

• Strudel van seizoensgroenten met een saus van tomaat en basilicum 

    

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met salade en aardappelgarnituur.  

    

NagerechtenNagerechtenNagerechtenNagerechten    

• Parfait van Fries suikerbrood met een luchtige saus van berenburg 

• Panna cotta van kokos met een Haagse bluf van exotisch fruit 

• Crème brûlée van vanille met chocolade ijs en slagroom 
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DinerbuffettenDinerbuffettenDinerbuffettenDinerbuffetten 2012 2012 2012 2012    
 

 

Aan groepen vanaf 15 personen kunnen wij een dinerbuffet serveren vanaf € 17,50 per persoon. 

Omdat wij uitsluitend verse ingrediënten uit het seizoen gebruiken, maken wij graag een voorstel 

op maat. Om een indruk te geven van de mogelijkheden vindt u hieronder enkele voorbeelden.  

    

Pastabuffet à Pastabuffet à Pastabuffet à Pastabuffet à € 17,50 per persoon€ 17,50 per persoon€ 17,50 per persoon€ 17,50 per persoon    

•       Wij serveren 3 verschillende pastagerechten, een vegetarische-, vlees- en visvariant    

•       Garnituur van geraspte kaas en schijfjes augurk    

•       Frisse groene salade    

    

Dinerbuffet “StampotteDinerbuffet “StampotteDinerbuffet “StampotteDinerbuffet “Stampotten” n” n” n” à à à à € € € € 20,020,020,020,00 per persoon 0 per persoon 0 per persoon 0 per persoon     

• Stampot zuurkool 

• Stampot boerenkool 

• Hutspot  

• Kapucijners 

• Ruim assortiment van vlees: gebakken spek, gehaktbal, rookworst, speklap en jus 

• Gesnipperde uitjes, piccalilly en augurken 

 

Dinerbuffet Dinerbuffet Dinerbuffet Dinerbuffet “Oranje Hotel Leeuwarden” à “Oranje Hotel Leeuwarden” à “Oranje Hotel Leeuwarden” à “Oranje Hotel Leeuwarden” à € 25,€ 25,€ 25,€ 25,00 p00 p00 p00 per persoon er persoon er persoon er persoon     

• Soep van de dag 

• Paella met diverse vissoorten, kip en chorizo 

• Op een lage temperatuur gegaarde varkenslende met een saus van gekonfijte 

knoflook en peterselie 

• Lasagne van dagverse groenten 

• Robuust gemengde groene salade 

• Rozeval aardappeltjes uit de oven met knoflook en rozemarijn 

• Gebakken wilde rijst met oosterse groenten 

• Een ratatouille van paprika, courgette en aubergine 
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SeizoenSeizoenSeizoenSeizoenssssbuffet à buffet à buffet à buffet à € 27,50 per persoon€ 27,50 per persoon€ 27,50 per persoon€ 27,50 per persoon    

    

• Soep van het seizoen (bijv: apserge-, wildsoep) 

Koude gerechten 

• Kleine koude seizoensgerechtjes 3 per persoon (bijv. asperge cocktail, pastrami van 

wildzwijn) 

• Stokbrood, room- en kruidenboter 

Warme gerechten 

• Stoofschotel van seizoensproducten (bijv: stoofpotje van witvis met asperge, 

hazenpeper) 

• Warme seizoensgerecht 

• Gemengde groene salade 

• Quiche van seizoensgroente 

• In de oven gegaarde gemarineerde krielaardappelen 

 

Dinerbuffet “Van Buren” à Dinerbuffet “Van Buren” à Dinerbuffet “Van Buren” à Dinerbuffet “Van Buren” à € € € € 30,030,030,030,00 per persoon 0 per persoon 0 per persoon 0 per persoon     

 

Koude gerechten 

• Huisgemaakte pastrami van kalkoen 

• Pastasalade met crème fraîche en gerookte zalm 

• Gemengde salade met parmaham en gemarineerde minikriel met peterselie-olie 

• Groene salade met geitenkaas, walnoten en een honingdressing 

• Carpaccio van rundvlees 

• Garnalencocktail 

• Diverse broodsoorten met room- en kruidenboter 

    

Warme gerechten 

• Soep van de dag 

• Oosters gemarineerde kippendijen met een saus van kokosmelk en kerrie 

• Vis van de markt met een bijpassende saus 

• Tagliatelle met gestoofd kalfsvlees en een saus van mosterd en dragon 

• Strudel van seizoensgroenten met een saus van tomaat en basilicum 

• Pommes four: in de oven gegaarde gemarineerde krielaardappelen 

• Basmatirijst met tomaat & paddestoel  

• Dagverse groenten met een “bite” 
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Dessertbuffet à Dessertbuffet à Dessertbuffet à Dessertbuffet à € 9,00 per persoon € 9,00 per persoon € 9,00 per persoon € 9,00 per persoon     

• IJsbombe Van Buren 

• Toren van slagroomsoezen 

• Chocolademousse 

• Vruchtenbavarois 

• Salade van vers fruit uit het seizoen 

• Parfait van Fries Suikerbrood 

• Slagroom 

    

    

    

High TeaHigh TeaHigh TeaHigh Tea    
    

    

High Tea à High Tea à High Tea à High Tea à € 17,€ 17,€ 17,€ 17,50 per persoon50 per persoon50 per persoon50 per persoon    

    

• Onbeperkt koffie en thee 

• Luxe sandwich zalm 

• Luxe sandwich brie 

• Mini croissant 

• Mini chocoladebroodje 

• Mini koffiebroodje 

• Muffin 

• Brownie 

• Belgische bonbon 

• Scones 

• Bavarois punt 

• Koekjes  

• Ongezoete room 

• Marmelade 

• Jam 
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BrunchBrunchBrunchBrunch        
    

    

Brunch à Brunch à Brunch à Brunch à € 27,50 per persoon (€ 27,50 per persoon (€ 27,50 per persoon (€ 27,50 per persoon (vanaf 10vanaf 10vanaf 10vanaf 10 personen) personen) personen) personen)    

 

• Ontvangst met een glas prosecco 

• Krachtige runderbouillon met tuinkruiden 

• Plateau van diverse kaassoorten 

• Royale spiegel met ambachtelijke vleeswaren 

• Vleespaté & visterrine 

• Gekookte eieren, roerei, bacon en worstjes 

• Diverse mini sandwiches en mini croissants met o.a. gerookte zalm brie en                

rundercarpaccio 

• Diverse soorten muffins 

• Divers zoet beleg (o.a. jam en honing) 

• Vegetarische salade en vissalade 

• Ruim assortiment broodsoorten 

• Verse fruitsalade, vruchtenkwark en yoghurt 

• Varkenslende met truffel/champignonsaus 

• Stoofschotel van diverse vissoorten 

• Warme groente & roergebakken rijst 

• Royaal palet van verschillende soorten bavarois, taarten en zoetigheden 
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BittergarniturenBittergarniturenBittergarniturenBittergarnituren    
    

    

BittergBittergBittergBittergarnituur Klassiek à arnituur Klassiek à arnituur Klassiek à arnituur Klassiek à € 4,5€ 4,5€ 4,5€ 4,50000 per persoon per persoon per persoon per persoon    

 

• Verschillende soorten kaas 

• Verschillende soorten worst 

• Kwaliteitsbitterballen 

• Warme snacks 

• Nootjes  

 

    

Bittergarnituur Bittergarnituur Bittergarnituur Bittergarnituur Van Buren à Van Buren à Van Buren à Van Buren à € 9€ 9€ 9€ 9,5,5,5,50 per persoon0 per persoon0 per persoon0 per persoon    

 

• Mini kipsaté 

• Bonbons van geitenkaas met honing en pijnboompitjes 

• Viscocktail 

• Garnalen in een krokant jasje 

• Dim Sum 

• Old Amsterdam 

• Nootjes & olijven 
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BorrelhapjesBorrelhapjesBorrelhapjesBorrelhapjes    
    

Hapjes à Hapjes à Hapjes à Hapjes à € 1,€ 1,€ 1,€ 1,00 per stuk00 per stuk00 per stuk00 per stuk. Bijvoorbeeld:. Bijvoorbeeld:. Bijvoorbeeld:. Bijvoorbeeld:    

• Crostini met tapenade (olijven,gedroogde tomaat en kappertjes) 

• Crostini met pastrami en gezoet zuurkool 

• Flensje gevuld met mascarpone en gestoofde rode uitjes 

• Makreelrillette met gekonfijte rozijnen 

• Tomaat gevuld met mozzarella en basilicum 

• Mini loempia met pikante saus 

• Mini saucijzenbroodje 

• Kwaliteitsbitterbal met grove Friese mosterd 

• Warme mini quiche Lorraine 

• Warme mini kaasquiche 

    

HapjesHapjesHapjesHapjes à  à  à  à € 1,€ 1,€ 1,€ 1,50 per stuk50 per stuk50 per stuk50 per stuk. Bijvoorbeeld:. Bijvoorbeeld:. Bijvoorbeeld:. Bijvoorbeeld:    

• Tartaar van tonijn op crostini  

• Gegrilde courgette met kalkoenpastrami 

• Italiaanse parmaham met meloen en mint 

• Crostini met carpaccio en geraspte parmezaanse kaas 

• Lamsham met gegrilde aubergine 

• Kalfsfricandeau met tonijnsalade 

• Mini soesje gevuld met gerookte Ierse zalmmousse 

• Crostini met tartaar van Hollandse “nieuwe” 

• Crouton met verse tartaar 

• Dimsum van vis of vlees 

• Gegrilde gamba met saffraanmayonaise 

• Grote garnaal in filodeeg 

• Spiesje van gegrilde gamba en parmaham 

• Geitenkaasbonbon met honing en pijnboompitjes 

• Hartig hoorntje met een romige vleesmousse 

• Mini kipsaté 

• Kleine cocktail van vis 

    

HapjesHapjesHapjesHapjes à  à  à  à € 3,€ 3,€ 3,€ 3,55550 per stuk0 per stuk0 per stuk0 per stuk. Bijvoorbeeld. Bijvoorbeeld. Bijvoorbeeld. Bijvoorbeeld    ::::    

• Saucijzenbroodje 

• Quiche Lorraine 

• Dim Sum  

• Ragout en croute 

• Kipsaté 
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KookworkshopsKookworkshopsKookworkshopsKookworkshops    
    

Onder begeleiding van één van onze ervaren koks, kunt u in onze eigen demonstratiekeuken 

de lekkerste gerechten zelf maken! Of het nu gaat om soep, saus, fruit de mer, ossenhaas of 

chocolademousse: alles is mogelijk!  

 

Voor een groepen tot 16 personen, kunnen wij het volgende programma aanbieden: 

  

15:30 - 16:00 uur 

Ontvangst met koffie, thee en oranjekoek. We verdelen de groep in een witte 

brigade (keuken) en een zwarte brigade (bediening).  

  

16:00 - 18:00 uur 

De witte brigade gaat onder begeleiding van onze chef een 4-gangen diner koken voor de 

hele groep. De zwarte brigade gaat onder begeleiding van onze restaurantmanager wijnen 

proeven, wijn-spijs combinaties maken en de tafel dekken zoals het hoort.  

  

18:00 - 20:00 uur 

Iedereen gaat aan tafel. Onze eigen medewerkers serveren het hele diner en de 

geselecteerde wijnen. Bij iedere gang licht iemand van de witte brigade toe wat er geserveerd 

wordt. Iemand van de zwarte brigade legt uit welke wijn erbij gedronken wordt en waarom. 

 

20:00 - 20:30 uur 

We sluiten af met koffie en reiken alle deelnemers een menukaartje uit met de uitgewerkte 

recepten van de zelfgemaakte gerechten.  

  

De totale kosten voor deze workshop bedragen € 74,50 per persoon. Dit zijn de totale 

kosten: inclusief BTW, alle dranken, ingrediënten en materialen. 

  

Natuurlijk kunnen wij ons programma helemaal afstemmen op uw individuele wensen, dit 

programma is slechts een richtlijn. Zo kunt u er ook voor kiezen om alleen te koken of alleen 

wijn-spijs combinaties te maken. De enige beperking is de ruimte van onze keuken: er 

kunnen ongeveer 8 mensen tegelijk koken.  
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Gebak & TaartGebak & TaartGebak & TaartGebak & Taart    
    

    

Ontvang uw gasten met iets lekkers bij de koffieOntvang uw gasten met iets lekkers bij de koffieOntvang uw gasten met iets lekkers bij de koffieOntvang uw gasten met iets lekkers bij de koffie    

 

• Plak Cake Van Buren  € 1,25 

• Grote mars   € 1,50 

• Petit Four Oranje Hotel € 3,00 

• Belgische bonbons (4) € 3,00 

• Friese Oranjekoek  € 3,50 

• Grootmoeders Appelgebak € 4,00  

• Leeuwarder Hofdame  € 4,00 

• Huisgemaakt Kwarkgebak € 4,00 

 

 

 

Healthy Break Healthy Break Healthy Break Healthy Break € 5,00€ 5,00€ 5,00€ 5,00    
Verras u gasten met een gezondVerras u gasten met een gezondVerras u gasten met een gezondVerras u gasten met een gezonde breake breake breake break    

• Glas vers vruchtensap 

• Bakje fruitsalade 
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DrankenDrankenDrankenDranken    
    

    

Onderstaande dranken zijn slechts een selectie uit ons assortiment.Onderstaande dranken zijn slechts een selectie uit ons assortiment.Onderstaande dranken zijn slechts een selectie uit ons assortiment.Onderstaande dranken zijn slechts een selectie uit ons assortiment.    

    

• Kan koffie of thee   € 14,00 

• Kop koffie of thee   €   2,00 

• Melk     €   2,00 

• Karnemelk    €   2,00  

• Verse jus d’orange   €   3,50 

• Vruchtensappen  v.a. €   2,50 

• Vruchtensmoothies   €   4,75 

• Frisdranken    €   2,25 

• Grolsch 0,25 liter   €   2,50 

• Palm speciale    €   3,50 

• Glas huiswijn (wit/rood/rosé) €   3,95 

• Berenburg    €   3,00 

• Jenever    €   3,00 

• Whisk(e)y v.a.    €   5,00  

• Cognac v.a.    €   6,00 

• Likeuren v.a.    €   5,00     
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4444----uurs vergaderaruurs vergaderaruurs vergaderaruurs vergaderarrangementrangementrangementrangement zonder lunch zonder lunch zonder lunch zonder lunch    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 16,00 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 1 dagdeel gebruik van onze luxe zalenaccommodatie 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 
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4444----uuuuuuuurs vergaderarrangementrs vergaderarrangementrs vergaderarrangementrs vergaderarrangement met lunch met lunch met lunch met lunch    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 33,00 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 1 dagdeel gebruik van onze luxe zalenaccommodatie 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 

• Een uitgebreide Oranje Hotel Lunch  

 

Inhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel Lunch    

• Twee soorten soep waarvan één gebonden en vegetarisch en één helder    

• Diverse soorten broodjes, royaal belegd met vis, vlees en vegetarische ingrediënten    

• Verschillende salades met vlees, vis en vegetarische ingrediënten en verschillende 

dressings    

• Verschillende ovenwarme gerechtjes, met altijd een vis-, een vlees en een vegetarische 

variant    

• Een breed scala aan vers fruit    

• Melk, karnemelk en jus d’Orange    
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4444----uurs uurs uurs uurs vergaderarrangementvergaderarrangementvergaderarrangementvergaderarrangement met diner met diner met diner met diner    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 42,50 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 1 dagdeel gebruik van onze luxe zalenaccommodatie 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 

• Een 3-gangen diner (exclusief dranken) 

 

Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3----gangen dinergangen dinergangen dinergangen diner    

• Wij serveren het 3-gangen dagmenu van ons restaurant Van Buren 

• Vanzelfsprekend kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen 
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8888----uurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangement met lunch met lunch met lunch met lunch    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 42,50 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 2 dagdelen gebruik van onze luxe zalenaccommodatie 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 

• Een uitgebreide Oranje Hotel Lunch 

 

Inhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel Lunch    

• Twee soorten soep waarvan één gebonden en vegetarisch en één helder 

• Diverse soorten broodjes, royaal belegd met vis, vlees en vegetarische ingrediënten 

• Verschillende salades met vlees, vis en vegetarische ingrediënten en verschillende 

dressings 

• Verschillende ovenwarme gerechtjes, met altijd een vis-, een vlees en een vegetarische 

variant 

• Melk, karnemelk en jus d’Orange 
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8888----uurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangement met diner met diner met diner met diner    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 55,00 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 2 dagdelen gebruik van onze luxe zalenaccommodatie    

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt    

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater    

• Een flip-over met papier en stiften    

• Een 3-gangen diner (exclusief dranken)    

 

Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3----gangen dinergangen dinergangen dinergangen diner    

• Wij serveren het 3-gangen dagmenu van ons restaurant Van Buren 

• Vanzelfsprekend kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen 
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8888----uurs vuurs vuurs vuurs vergaderarrangementergaderarrangementergaderarrangementergaderarrangement met lunch en diner met lunch en diner met lunch en diner met lunch en diner    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 70,00 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 2 dagdelen gebruik van onze luxe zalenaccommodatie 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 

• Een uitgebreide Oranje Hotel Lunch  

• Een 3-gangen diner (exclusief dranken) 

 

Inhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel Lunch    

• Twee soorten soep waarvan één gebonden en vegetarisch en één helder  

• Diverse soorten broodjes, royaal belegd met vis, vlees en vegetarische ingrediënten 

• Verschillende salades met vlees, vis en vegetarische ingrediënten en verschillende 

dressings 

• Verschillende ovenwarme gerechtjes, met altijd een vis-, een vlees en een vegetarische 

variant 

• Melk, karnemelk en jus d’Orange 

 

Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3----gangen dinergangen dinergangen dinergangen diner    

• Wij serveren het 3-gangen dagmenu van ons restaurant Van Buren 

• Vanzelfsprekend kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen 
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12121212----uurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangement    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 75,00 per persoon (minimaal 10 personen) 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 3 dagdelen gebruik van onze luxe zalenaccommodatie (op één dag) 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 

• Een uitgebreide Oranje Hotel Lunch 

• Een 3-gangen diner (exclusief dranken) 

 

Inhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel Lunch    

• Twee soorten soep waarvan één gebonden en vegetarisch en één helder 

• Diverse soorten broodjes, royaal belegd met vis, vlees en vegetarische ingrediënten 

• Verschillende salades met vlees, vis en vegetarische ingrediënten en verschillende 

dressings 

• Verschillende ovenwarme gerechtjes, met altijd een vis-, een vlees en een vegetarische 

variant 

• Melk, karnemelk en jus d’Orange 

 

Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3----gangen dinergangen dinergangen dinergangen diner    

• Wij serveren het 3-gangen dagmenu van ons restaurant Van Buren 

• Vanzelfsprekend kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen 
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24242424----uurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangement    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 177,50 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 3 dagdelen gebruik van onze luxe zalenaccommodatie 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• De gehele dag onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 

• Een uitgebreide Oranje Hotel Lunch 

• Een 3-gangen diner (exclusief dranken) 

• Een overnachting op een comfortabele eenpersoons kamer 

• Een uitgebreid Eden Oranje Hotel Ontbijt 

 

Inhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel Lunch    

• Twee soorten soep waarvan één gebonden en vegetarisch en één helder 

• Diverse soorten broodjes, royaal belegd met vis, vlees en vegetarische ingrediënten 

• Verschillende salades met vlees, vis en vegetarische ingrediënten en verschillende 

dressings 

• Verschillende ovenwarme gerechtjes, met altijd een vis-, een vlees en een vegetarische 

variant 

• Melk, karnemelk en jus d’Orange 

 

Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3----gangen dinergangen dinergangen dinergangen diner    

• Wij serveren het 3-gangen dagmenu van ons restaurant Van Buren 

• Vanzelfsprekend kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen 
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32323232----uurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangementuurs vergaderarrangement    
 

 

Prijs Prijs Prijs Prijs                 

• € 217,50 per persoon (minimaal 10 personen) 

 

InclusiefInclusiefInclusiefInclusief    

• Gedurende 5 dagdelen gebruik van onze luxe zalenaccommodatie (binnen twee dagen) 

• Per persoon een onderlegger, pen, schrijfblok, pepermunt 

• Op beide dagen onbeperkt koffie, thee en ijswater 

• Een flip-over met papier en stiften 

• Twee keer een uitgebreide Oranje Hotel Lunch (wisselende samenstelling) 

• Een 3-gangen diner (exclusief dranken) 

• Een overnachting op een comfortabele eenpersoons kamer 

• Een uitgebreid Eden Oranje Hotel Ontbijt 

 

Inhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel LunchInhoud Oranje Hotel Lunch    

• Twee soorten soep waarvan één gebonden en vegetarisch en één helder 

• Diverse soorten broodjes, royaal belegd met vis, vlees en vegetarische ingrediënten 

• Verschillende salades met vlees, vis en vegetarische ingrediënten en verschillende 

dressings 

• Verschillende ovenwarme gerechtjes, met altijd een vis-, een vlees en een vegetarische 

variant 

• Melk, karnemelk en jus d’Orange 

 

Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3Inhoud 3----gangen dinergangen dinergangen dinergangen diner    

• Wij serveren het 3-gangen dagmenu van ons restaurant Van Buren 

• Vanzelfsprekend kunnen wij rekening houden met eventuele dieetwensen 

 

    

    
 

 

 

 


